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Monte da Pestana Branco 2023

CASTAS

Castas Regionais Alentejanas
PROCESSO DE VINIFICAGAO

Desengace total e choque térmico a frio na recegao das uvas. Prensagem suave
com prensa pneumatica. Clarificacdo do mosto com decantacao a frio (10° a 12°
C)durante 48 horas. Fermentacdo em cubas de inox com leveduras selecionadas e
com controle de temperatura.

NOTAS DE PROVA

De cor amarelo-limao e aspeto brilhante.

Jovem e frutado, apresenta intensos aromas de citrinos, aliados a notas de fruta
de caroco e toques florais.

Intenso e pleno de vivacidade, onde a acidez natural estd em perfeita harmonia
com a sua estrutura, tao caracteristicas do terroir da Herdade dos Casaroes.
Termina com um final longo e persistente.

GEOLOGIA DO SOLO

Argilo-Calcarios e Xistos em encostas suaves com exposicao a sudoeste, a uma
cota média de 360 metro de altitude, sob influéncia de um clima mediterranico
continental, com grande amplitude térmica.

CONDUCAO DAS VINHAS
Cordao bilateral e unilateral

IDADE MEDIA DAS VINHAS

25 anos
ENGARRAFAMENTO
Junho de 2025
DA | ANALISES QUIMICAS
PESTANA Alcool — 12%. pH - 3,31. Acidez Total — 5,85 g/L.
GIONAL ALENTEJANOB
2023 HARMONIZACAO

Ideal para acompanhar para pratos de peixe e frutos do mar, mas também com
aptidao para pratos vegetarianos ou simplesmente para disfrutar com aperitivo.

TEMPERATURA ACONSELHADA
8-10°C

COMPOSICAO LOGISTICA

Caixa Europalete

1Cx x 6 Garrafas 750 ml N° Caixas 100

224 x 152 x 324 mm 4 Fiadas de 25 Caixas
8,21 Kg (peso bruto) 821 Kg (peso bruto)

EAN -5 600 704 716 105
ITF14 - 15600 704 716 102
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